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 يزًٍيشات ثيك هحفظِ ٍ تجْيضوبت يًوب -9 ضكل

Aِص؛ يآسهب ي : هحفظBش؛ ي: هCٍتبل؛ يجيد ي: تزاسDَ؛ يكيهدار الكتز ي: تبثلEسٌج؛  طگز رطَثتي: ًوبFطگز تزهَستبتي: ًوب 
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 ج ٍ ثحثيًتب

( داًِ گلزًگضدُ )ثزاسش يجذث يدهب ّن يّب يهٌحٌ -2ضكل 

1- Smith 

2- Peleg 

3- Coefficient of determination 

4- Chi - square 

5- Root of mean square error   
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در حبلت جذة سلسيَطدرجِ  25ّبي آهبري گلزًگ در دهبي  دادُ -2ل جدٍ  
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در حبلت جذة سلسيَطدرجِ  41ّبي آهبري گلزًگ در دهبي  دادُ -3ل جدٍ  

RMSE 
2 R2  D C B A 

      

        

       

        

        

        

        

        

        

       

        

        

        

       

 

 درجِ سبًتي گزاد در حبلت جذة 61ّبي آهبري گلزًگ در دهبي  دادُ -4ل جدٍ
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 سلسيَطدرجِ  25 يداًِ گلزًگ در دهب يثزاسش ضدُ ثب هدل پلگ ثزا يجذث يدهب ّن يًوَدار هٌحٌ -3ضكل 
 

1- S- shaped or sigmoid 

2- Hygroscopic materials 
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 سلسيَطدرجِ  41 يداًِ گلزًگ در دهب يثزاسش ضدُ ثب هدل پلگ ثزا يجذث يدهب ّن يًوَدار هٌحٌ -4ضكل 

 

 سلسيَطدرجِ  61 يداًِ گلزًگ در دهب يي ثزايثزاسش ضدُ ثب هدل اسَ يجذث يدهب ّن يًوَدار هٌحٌ -5ضكل 
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