
 ّاي كطاٍرزي ّاي هكاًيك هاضيي پصٍّصًطريِ 

 (35-27) 1393/ بْار ٍ تابستاى 4/ پياپي 1/ ضوارُ 3جلذ 

 

 

 

 

 ،خَاظ فيسيكيبر  (LDPE-nanoTiO2-nanoclay) فعال يتيًاًَكاهپَز يّا لنيف اثر يبررس

 يَيَُ كيه يكيفٍ  هكاًيكي
 

 4هحسي برزگر ٍ 3علي سليوي، *2تقاضاّادي خَش هحوذ، 1هقذم يحسيي هيرزاي

 ذُيچك

 

       

     .C2T0.5

C4T0.5

C0T0

XRD

XRD

pH

C2T0.5

 

: يذيكل ّايُ ٍاش

LDPE-nanoTiO2-nanoclayارجاع:

 

 

                                                 

 

  :ًَيسٌذُ هسٍَلmodares.ac.irKhoshtag@

 

 

 



 ...بر  (LDPE-nanoTiO2-nanoclay)ّاي ًاًَكاهپَزيتي فعال  بررسي اثر فيلن                                                                                           28

 هقذهِ

C

ppm

pH

 ّا هَاد ٍ رٍش

LDPE

C2T0.5

C4T0.5

C0T0

 
SPSS-20Excel-2003

ساختار  يٍ بررس فعال يتيًاًَكاهپَز يّا لنيذ فيالف( تَل

 ّا آى

LDPE, 

LF0200g/cm3
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PE-g-MA

P25, 

Degussa, Germany

Closite-15ASouthern 

Clay

phr

phr

ZSK 25, Twin-Screw extruder, W & P

Crpm

 

 ّا سُيِ ضذُ از آهيتْ يّا لنيف يوارّايت -1 جذٍل

PE-g-MA (wt%)  (wt%)  (wt%) LDPE (wt%) 

 C0T0  

 C2T0.5     

 C4T0.5     

Plasticorder

mµcm

X-ray diffraction, XRD

X'Pert MPD, Philips, Holland

 °AkVmA


º

 يتيًاًَكاهپَز يّا لنيبا ف يَيَُ كيه يبٌذ ب( بستِ

 ّا آىخَاظ هختلف  يٍ بررس يذيتَل
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C

C

 صپصٍّ هَرد استفادُ در يَيك يّا َُيه يكيسيهطخصات ف يبرخ -2 جذٍل

g cm3 mm  

± ± ± ± 

53000C Hand Refractometer

pH744 MetrohnpH

OECD

mmC

H50 K-S, Hounsfield, England

mm

mmmm/s

 ج ٍ بحثيًتا

C-15A

ºθÅ

C2T0.5C-15A

C2T0.5

Intercalated

PVAPE

PEO

C-15A

MWNTs
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1 2 3 4 5 6 7 8 9

2θ زاویه

ت
شد

C-15A

C2T0.5

C0T0

(درجه)
 (XRD)ّاي حاصل از پراش اضعِ ايكس  طيف -1ضكل 

 هيَُ pH ،MC  ٍSSCّاي سفتي،  ًتايج تجسيِ ٍارياًس هتغيرّا براي ٍيصگي -3جذٍل 

 
M.S

 MC pH SSC 

  ** ** ****

  ** ** ** ** 

  ** ** ** ** 

   -  

    

*** ns

C2T0.5C4T0.5

C0T0

CO2

C0T0

C2T0.5C4T0.5

C
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C2T0.5C4T0.5

 

pH

pH

C2T0.5C4T0.5

C0T0

pH

TiO2

SSC

C0T0

SSC

C4T0.5

C2T0.5

C4T0.5

SSC

 

C0T0

C0T0

C
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ppmppm

 

 

 هياًگيي حاصل از آزهَى داًكي براي خَاظ هختلف هيَُ كيَي در طي ًگْذاري سِيهقا -4جذٍل 

NwbMC pHBrixSSC 

C0T0 
aahg

C2T0.5 
aahg

C4T0.5
aahg

C0T0 
decdd

C2T0.5
bbff

C4T0.5 
bbgf

C0T0
gebb

C2T0.5 
dedcde

C4T0.5
cdee

C0T0 
hfaa

C2T0.5 
fdbb

C4T0.5 edcc

 

 يَيَُ كيه كيفي يّا يصگيٍ ياًس برايِ ٍاريج تجسيًتا -5 جذٍل

 (M.S) 

  

  ns** ns **

-- - - 

*** ns

 

 هقادير هياًگيي اهتياز رًگ ٍ ضكل ظاّري ٍ هطلَبيت كلي حاصل از آزهَى داًكي -6جذٍل 

C0T0 
bb

C2T0.5
aa

C4T0.5 
aa
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